Mernw du jown & 16.50€
Mewcredi OF Novembre

(Boisons

< Verre de rouge
Ou

< Demi
Ou

% Soft

% Salade de riz

(Plat

< Sauté de porc et pommes de terre boulangeres

Dessent:

“ Creme vanille maison



c/f{wcﬁ:&/amd 16.50¢€

(Boisons

< Verre de rouge
Ou

< Demi
Ou

% Soft
Entée

< Terrine de lapin maison

(CPlat

4 Steak de boeuf et frites

Dessent

+ Péche melba



Menu du joun & 16.50€
Qlendveds OF Novembre

(Bowsons

< Verre de rouge
Ou

< Demi
Ou

< Soft

< Soupe de truites

(CPlat

< Cochon de lait sauce au poivre et pates

Dessent

< Tarte aux pommes maison

Cof



Shdpise

§-G-10-11 & 15-16 7lovenbre
Entrée /' (Plat o (Plat / Desset 22.00€

Entiée / (Hat / LDeset 26.00€
%+ Velouté de potiron 8.00€
< Gravlax de truite 11.00€
< Assiette du terroir 10.00€

(Platty

% Cote de boeuf au feu de bois : 2 pers. = 1kg (hors menu)  60.00€
% 0u1 pers zEﬂﬂg rs menu) 35.00€
oo Glgnt d agneau é Ia ﬁcelle au feu de bois 18.00€
l'..".-'.'.”.';".”:' ; puree pehits pol is caroltes et [ DOITImE de terre l_-.‘_u.i-r"':-
#+ Pavé de bc:euf au feu de bois 19.50€
l'..".-'.’.”.';".”-' ; puree pehits pol is caroltes et [ DOTIme de terre l_-.“_-w.i.-r‘":-
< Morue a Ia basqualse 18.50€
garniture : purée petits pois carottes et pomme de terre boulangeres
Dessents
% Assortiment de fromages 6.50€
% Café gourmand [+ 1¢ au menu) 7.00€
“ Flan caramel 4.50€
+ Poire Belle-Hélene 5.00€
++ Fondant au chocolat et creme anglaise 5.50€

+ Glace 2 boules 3.50€
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F-O-10-11 Nsvembue mids et soi
Entrée / Plat / Shomage / Desset #2.00€
Entiée
Riz de veau aux cepes
(Plat

Palombe Rossini
gratin dauphinois

Mﬂe@m;&
Dessent.

Café gourmand

1




